
Bienvenue
à la Brasserie

du Parc
M E N U

Avenue Albert Einstein 5
1348 Louvain-La-Neuve

010 45 16 93 

facebook.com/BrasserieduParc1348LLN



N O S  C H E F S

La Brasserie du Parc

Nos Chefs
&

vous proposent une cuisine

Savoureuse, simple et artisanale,
privilégiant le travail de produits

frais
Pour la liste des allergènes, merci de contacter le personnel de salle



Les midis 
du Parc

F O R M U L E S

P L A T  D U  J O U R 14€
L U N C H 17,50€

(Potage ou dessert + plat du jour)

Pour vos lunchs d'affaires, nous vous conseillons 
de réserver votre table avant midi.

Afin de mieux vous servir, et par soucis de rapidité, 
n'hésitez pas à commander vos plats avant 11h

 (maximum 5 plats différents)

brasserie@leparc1348.be ou 010/45.16.93

D E M A N D E Z  N O S  S U G G E S T I O N S

P O T A G E 6,50€



It's time to
eat...

Midi Soir

12h00-14h00

12h00-14h00

12h00-14h00

12h00-14h00

12h00-14h00

L u n d i  
M a r d i  

M e r c r e d i
J e u d i

V e n d r e d i
S a m e d i  

D i m a n c h e

19h00-21h45

19h00-21h45

19h00-21h45

19h00-21h45

19h00-21h45

H E U R E S  D ' O U V E R T U R E

Bar ouvert de 9h à 23h, 7j/7

Restauration rapide de 12h à 22h00, 7j/7

Uniquement petite restauration :
Carte de la petite restauration



S O F T S

P E P S I

P E P S I  M A X X

M I R I N D A

7 U P

S C H W E P P E S  T O N I C  

S C H W E P P E S  A G R U M

I C E  T E A

I C E  T E A  P Ê C H E

J U S  U P I G N Y

L O O Z A *

2 , 5 0 €
2 , 5 0 €
2 , 5 0 €
2 , 5 0 €
3 , 0 0 €
3 , 0 0 €
2 , 9 0 €
2 , 9 0 €
3 , 9 0 €
2 , 6 0 €

*  p a m p l e m o u s s e  b l a n c ,  o r a n g e ,  p o m m e ,  p o m m e - c e r i s e ,  a n a n a s ,  t o m a t e

A P E R I T I F S

1 / 4  S P A  B L E U  /  R O U G E

1 / 2  S P A  B L E U  /  R O U G E

A A  D R I N K

C É C É M E L

C H O S E

R E D B U L L

T R O P I C A L  S M O O T H I E

S U N S H I N E  S M O O T H I E

S U N S E T  S M O O T H I E

G R E E N  V E G G I E  

2 , 4 0 €
4 , 8 0 €
3 , 5 0 €
3 , 2 0 €
5 , 4 0 €
4 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €

M A R T I N I  B L A N C  /  R O U G E

C A M P A R I

R I C A R D

P O R T O  B L A N C  /  R O U G E

P I N E A U  D E S  C H A R E N T E S

C O U P E  D E  C A V A

4 €
4 €
4 €
5 €
5 €
8 €

P I C O N  +  B I È R E

P I C O N  +  V I N  B L A N C

K I R R

K I R R  R O Y A L

A P E R O L  S P R I T Z

5 €
6 €
5 €

1 0 €
9 €



B I È R E S

M A E S

A F F L I G E M  T R I P L E

B L A N C H E  D E  B R U G E S

B I È R E S  E N  S U G G E S T I O N  

2 , 5 0 €

- -

3 , 4 0 €

O R N O I S E

L É O P O L D  7

R A M É E  B L O N D E

B A R B Ã R  B L O N D E

C A R L S B E R G

H O P U S

L A  C H O U F F E  B L O N D E

C H E R R Y  C H O U F F E

B R U G S E  Z O T

D U V E L

D U V E L  T R I P E L  H O P  

M O B I U S  D R Y - H O P P I N G

W E S T M A L L E  T R I P E L

B E R T I N C H A M P S  B L O N D E

C H I M A Y  B L E U E

R O C H E F O R T  8 °

5 , 2 0  €
5 , 2 0  €
4 , 5 0  €
4 , 9 0  €
3 , 4 0  €
4 , 9 0  €
4 , 9 0  €
5 , 5 0  €
4 , 6 0  €
4 , 6 0  €
5 , 5 0  €
5 , 7 0  €
5 , 3 0  €
8 , 2 0  €
4 , 5 0  €
5 , 2 0  €

F û t s 2 5 c l 3 3 c l 5 0 c l

3 , 3 0 €

4 , 4 0 €

4 , 2 0 €

4 , 6 0 €

- -

6 , 2 0 €

Bo u t e i l l e s
O R N O I S E  T R I P E L

T I M M E R M A N S  P Ê C H E

T R I P E L  K A R M E L I E T

O R V A L  ( S E L O N  S T O C K )

L I E F M A N S  F R U I T E S S E

L I E F M A N S  A L C O H O L  F R E E

Q U I N T I N E  B L O N D E

D E S P E R A D O S  O R I G I N A L

S O M E R S B Y  A P P L E  C I D E R

L A  C A M B R É E

C A R L S B E R G  0 . 0

J A C K ' S  P R E C I O U S  I P A

L É O P O L D  T R I P L E  D E  H E S B A Y E

H O U P P E

O M A H A  I P A

C H I M A Y  D O R É E

5 , 8 0  €
4 , 8 0  €
5 , 5 0  €
5 , 5 0  €
3 , 5 0  €
3 , 0 0  €
5 , 0 0  €
5 , 4 0  €
5 , 9 0  €
4 , 8 0  €
2 , 9 0  €
5 , 2 0  €
5 , 6 0  €
5 , 9 0  €
6 , 5 0  €
4 , 2 0  €

I N F O S  A U  B A R



S P I R I T U E U X

J A M E S O N
J A C K  D A N I E L ' S
G L E N F I D D I C H

5 €
6 €
9 €

B l e n d e d

Pure Malt 12 years

Vo d k a
E R I S T O F F
E R I S T O F F  R O U G E

5 €
5 €

R h u m
H A V A N A  
H A V A N A  E S P E C I A L
M O T H E R F U C K E R

6 €
6 €
9 €

G i n
G O R D O N ' S
T A N Q U E R A Y

5 €
6 €

Supplément soft  + 2,50 €      Supplément Redbull   + 3 €



C O C K T A I L S

C U B A N  M O J I T O 1 0 €

G I N  T O N I C
Gordon's - Schweppes Tonic

9 €

G I N  S W E E T  O R A N G E
Tanqueray - tranche d’orange - cannelle -Schweppes Tonic

1 0 €

G I N  F R E S H  C U C U M B E R
Tanqueray - concombre - baies roses - Schweppes Premium pink pepper

1 0 €

G I N  T O N I C  H I B I S C U S
Tanqueray - Schweppes Premium hibiscus - citron

1 0 €

C U B A  L I B R E 9 €

C A Ï P I R I N H A 9 €

R E D  V I L L É E 1 0 €
Mélange Eau de Villée, jus de pomme et cranberries fermentés 



  A  G R I G N O T E R

B O L  D E  F R I T E S 6 €

M O Z Z A R E L L A  S T I C K S 8 €

C A L A M A R S  À  L A  R O M A I N E 8 €

S C A M P I  P A N K O 8 €

A S S I E T T E  M I X T E  G O U D A  S A L A M I 1 0 €

5  P C S

P I Z Z A  À  P A R T A G E R Voir page Pizza

N E M S  4  P C S 1 0 €

S A M O S A S  V É G É T A R I E N S 8 €

S A U C I S S O N  S E C  À  D É C O U P E R 8 €

5  P C S

5  P C S



N O S  S A L A D E S

1 7 €C H I C K E N
Iceberg – poulet – vinaigrette – pesto – parmesan - tomate – œuf dur –
oignon rouge

D E T O X
Mesclun – avocat – quinoa – mozzarella – grenade - citron vert - coriandre

1 7 €

N E P T U N E
Mesclun – avocat – saumon fumé – scampi – œuf dur

1 8 €

L I É G E O I S E
Lardon fumé - haricot vert - pomme grenaille - oeuf dur - vinaigrette
framboise

1 6 €

S A L A D E  T I È D E
Sauté de légumes - sauce soja - ail - miel

1 6 €

L A R D O N  C H È V R E
Mesclun – lardons fumés – pommes – toast de chèvre rôti au miel

1 6 €

T A G L I A T A  D E  B O E U F
Mesclun - parmesan - haricot - tomate confite - crème de balsamique

2 5 €

S A L A D E  B U R R A T A
Mesclun - Roquette - pesto - crème de balsamique

1 6 , 5 0 €



B O L O G N A I S E 1 3 €

P A R C
Sauce bolognaise - curry - crème

1 4 €

N O S   P Â T E S

Toutes nos sauces sont faites maison

N O U I L L E S  S A U T É S
Légumes de saison - sauce soja

1 6 €

C A R B O N A R A 1 5 €

R O U L A D E  D ' A U B E R G I N E
Aubergine - courgette - pesto

1 6 €

1 5 €P E N N E  B U R R A T A
Roquette - parmesan - pesto - tomate

1 4 €B O L O  V É G É
Tomate - oignon - haché végé.

1 7 €T H A Ï
Poulet - scampi - lait de coco - légumes Thaï

L A S A G N E  B O L O G N A I S E  O U  V É G É 1 4 €

Accompagné de spaghetti, tagliolini ou penne



N O S  P I Z Z A S

M A R G H E R I T A 1 2 €
Tomate – mozzarella - origan

C L U B 1 3 €
Jambon – gouda - mozzarella – origan

C A S A
Jambon salé - roquette – huile de truffe – parmesan

1 6 €

V É G É  
Tomate - mozzarella & légumes de saison

1 4 €

S A U M O N
Saumon - scampi - pesto

1 6 €

B A R B E C U E 1 5 €
Tomate – mozzarella - bacon - poivron - oignon rouge - sauce cowboy

B U R A T T A 1 6 €

4  F R O M A G E S 1 4 , 5 0 €

S A V O Y A R D E
Bacon - fromage à raclette 

1 6 €

R E G I N A
Jambon - champignon 

1 4 €



B U R G E R  1 3 4 8 1 8 €
Bœuf – cheddar – oignon rouge – tomate – salade - sauce parc

Bœuf –  bacon - cheddar – oignon rouge – tomate – salade - sauce parc

B U R G E R 1 3 4 8  B A C O N 1 9 €

C H I C K E N  B U R G E R
Poulet cheddar - guacamole  

1 8 €

N O S   B U R G E R S

Accompagné de frites ou pommes grenailles rôties ou croquettes et salade

V É G É - B U R G E R
Burger végétarien au soja – salade – mayonnaise maison aux herbes fraîches

1 7 €

B U R G E R  N O R V É G I E N 1 8 €
Saumon fumé - mayonnaise maison à l’aneth - salade tiède - carotte
râpée - guacamole

G R E E N  B U R G E R
Burger de légume – salade – mayonnaise maison aux herbes fraîches

1 7 €

B U R G E R  D U  J U R A 2 0 €
Bœuf - Comté - salade  - oignon rouge – tomate – salade - sauce parc -
queux de bœuf effiloché



S A U C E S :  S A U C E S :  B É A R N A I S E ,  P O I V R E  V E R T ,  R O Q U E F O R T ,  C H A S S E U R ,  A R C H I D U C ,B É A R N A I S E ,  P O I V R E  V E R T ,  R O Q U E F O R T ,  C H A S S E U R ,  A R C H I D U C ,   

T O M A T E  C R È M E  P E S T OT O M A T E  C R È M E  P E S T O 3 , 5 0 €

P A V É  D E  B Œ U F  I R I S H  G R I L L É 2 5 €Sauce au choix

Accompagné de frites ou pommes grenailles rôties ou croquettes et salade

I T A L I E N
Roquette - copeaux de parmesan - tomate confite - pignons de pin - basilic

1 7 €

B I Q U E T T E
Chèvre - miel - huile à la badiane - herbes fraîches

1 7 €

N O S  V I A N D E S

N O S  T A R T A R E S

Tous nos tartares sont préparés maison

Toutes nos sauces sont faites maison

B O U L E T T E S  M A I S O N  1 6 €Sauce tomate

P R É P A R É 1 6 €

V I T O U L E T S  M A I S O N  1 9 €Sauce chasseur

N A T U R E 1 6 €

P A I N  D E  V I A N D E 1 6 €Sauce au choix

T A G L I A T A  D E  B O E U F  2 5 €
Mesclun - parmesan - haricot - tomate confite - crème de balsamique

B L A N C  D E  P O U L E T  G R I L L É 1 8 €Sauce au choix



N O S  P O I S S O N S

F I S H  D E  C A B I L L A U D  P A N É S  1 9 €
Sauce Vincent

B U R G E R  N O R V É G I E N 1 8 €
Saumon fumé - mayonnaise maison à l’aneth - salade tiède - carotte
râpée - guacamole

P I Z Z A  S A U M O N
Saumon - scampi - pesto

1 6 €

C R O Q U E  S I M P L E 5 €

B O U L E T T E  M A I S O N  S A U C E  T O M A T E 9 €
Accompagnée de spaghetti ou de frites

P O U R  N O S  P T I T S  B O U T S

P E N N E  B O L O  O U  C A R B O 9 €



V É G É T A R I E N

S A L A D E  D E T O X
Mesclun – avocat – quinoa – mozzarella – grenade - citron vert - coriandre

1 7 €

P I Z Z A  V É G É
Tomate - mozzarella - légumes de saison

1 4 €

R O U L A D E  D ' A U B E R G I N E 1 6 €
Aubergine - courgette

N O U I L L E S  S A U T É E S 1 6 €
Légumes de saison - sauce soja

S A L A D E  T I È D E 1 6 €
Sauté de légumes - sauce soja - ail - miel

B O U L E T T E S  V É G É 1 6 €Sauce tomate, cumin et coriandre

V É G É - B U R G E R
Burger végétarien au soja – salade – mayonnaise maison aux herbes fraîches

1 7 €

G R E E N  B U R G E R
Burger de légume – salade – mayonnaise maison aux herbes fraîches

1 7 €

P I Z Z A  M A R G H E R I T A 1 2 €
Tomate – mozzarella - origan

P I Z Z A  B U R A T T A 1 6 €

S A L A D E  B U R R A T A
Mesclun - Roquette - pesto - crème de balsamique

1 6 , 5 0 €

L A S A G N E  V É G É 1 4 €

1 4 €B O L O  V É G É
Tomate - oignon - haché végé.



T I R A M I S U  A U  S P E C U L O O S 8 €
Fait maison

B R E S I L I E N N E 8 €

T R I O  D E  S O R B E T S
Framboise - passion - citron - coulis de fruits rouges

8 €

N O S   D E S S E R T S

Accompagné de glace vanille
M O E L L E U X  A U  C H O C O L A T  8 €

C A F É  G O U R M A N D  7 , 5 0 €
Trio de mignardises faites maison

C O L O N E L
Sorbet citron - Vodka

8 €

D A M E  B L A N C H E 8 €

C R È M E  B R U L É E 8 €
Faite maison

M O U S S E  A U  C H O C O L A T 8 €
Fait maison



B A R I S T A  &  D I G E S T I F S

N O R M A L

E X P R E S S O

D O U B L E  E X P R E S S O

C A P P U C C I N O *

2 , 8 0 €
2 , 8 0 €
3 , 2 0 €
4 , 0 0 €

L A I T  R U S S E

C É C É M E L  C H A U D

T H É

T H É  M E N T H E  F R A Î C H E  

C A F É  V I E N N O I S *

3 , 8 0 €
3 , 8 0 €
3 , 2 0 €
3 , 5 0 €
4 , 0 0 €

I R I S H  C O F F E E

I T A L I A N  C O F F E E

9 €
9 €

A M A R E T T O

C O I N T R E A U

B A I L E Y S

5 €
5 €
5 €

C a f é s

C a f é s  a l c o o l i s é s   

D i g e s t i f s  

*mousse de lait

Jameson

Amaretto

G L E N F I D D I C H

M O T H E R F U C K E R

9 €
9 €

Pure Malt 12 years

*Chantilly

Belgian Teatower

Rhum belge Bio



V I N S

V I Ñ A  A D E L A I D A 3 0 €

B u l l e s B o u t e i l l e

B l a n c s
D O M A I N E  D E  G O U R N I E R

D O M A I N E  À  2

C H A B L I S

Languedoc - Sauvignon / Grenache

Languedoc - Chardonnay 4 2 €

Languedoc - Sauvignon

R o s é s
T E R R E  D E  P A S S I O N

S E I G N E U R  D E  M I R A M O N T Vin de France - Cinsault - Grenache- Caladoc-
Merlot

R o u g e s

Italie - Primitivo

Bordeaux - Merlot / Cabernet Sauvignon

Languedoc - Grenache / Syrah / Carignan

2 2 €

2 7 €

2 5 €

2 0 €

2 7 €

Côtes-du-Rhône - Grenache / Syrah / Mourvèdre

Languedoc - Roussillon - Merlot / Carbernet / Syrah

Espagne - Tinto de Toro 3 3 €

3 5 €

Languedoc - Merlot / Cabernet / SyrahD O M A I N E  D E  G O U R N I E R

C H Â T E A U  P O N T E T - L A G R A V I È R E

L I A N T O

C U V É E  T E M P L I È R E

P L A N  D E  D I E U

T O R O  M U R U V E

C H Â T E A U  R I C A R D E L L E

V I L L A  D E S  A N G E S

3 2 €

2 5 €

3 0 €

2 2 €

Méditerranée - Caladoc (35%), le Cabernet Sauvignon
(20%), la  Syrah (15%), le Grenache noir (15%) ainsi que
l'Alphonse Lavallée (15%)

Espagne- López Morenas

Languedoc - Cabernet sauvignon / Merlot  / Syrah 2 7 €

https://www.vivino.com/wineries/lopez-morenas


P E T I T E  R E S T A U R A T I O N

P E N N E  B O L O G N A I S E 1 3 €

P E N N E  B O L O G N A I S E  V É G É 1 4 €

R O U L A D E  D ’ A U B E R G I N E 1 6 €

L A S A G N E  B O L O G N A I S E  V É G É 1 4 €

V I T O U L E T S  ( B O U L E T T E S ) 1 6 €
Sauce chasseur pdt grenaille

C R O Q U E  M O N S I E U R  S I M P L E  /  D O U B L E 5 € / 8 €

L A S A G N E  B O L O G N A I S E 1 4 €

P A I N  D E  V I A N D E  1 6 €
sauce roquefort, pdt grenaille

P I Z Z A 1 2 €
Margherita - Club

La petite restauration est disponible le samedi et le dimanche



Pensez à la Brasserie du ParcPensez à la Brasserie du Parc  
pour tous vos évènementspour tous vos évènements

privés et repas d'entreprise!privés et repas d'entreprise!

Infos via mail àInfos via mail à
brasserie@leparc1348.bebrasserie@leparc1348.be



facebook.com/BrasserieduParc1348LLNfacebook.com/BrasserieduParc1348LLN

brasserie_du_parc_1348brasserie_du_parc_1348


